feesten, Pawdjen & Bedjfsuidjes
Vien bizondere momenten by
Restawnant ¢ Wildbwyck
Bij Restaurant 't Wildryck maken we van iedere gelegenheid
een onvergetelijke ervaring. Of het nu gaat om een verjaardag,

jubileum, bedrijfsuitje of gezellig samenzijn met vrienden en familie

— wij verzorgen het tot in de puntjes.
Wat wij bieden

Sfeervolle zalen
Geschikt voor zowel kleine als grote gezelschappen.
Van een intiem diner tot een bruisend feest.

Culinair genieten
Onze chefs bereiden smaakvolle buffetten, luxe diners
en verrassende gerechten met verse ingrediénten.

Activiteiten & entertainment
Maak jouw evenement compleet met:
* Indoor speeltuin
* Verwarmd binnenzwembad
* Live muziek of D)

Prachtige omgeving
Gelegen midden in de natuur, omringd door rust,
bos en frisse buitenlucht.

Buitenkeuken & stretchtent
Geniet van onze buitenkeuken met BBQ en pizzaoven. Dankzij
de stijlvolle stretchtent kan jouw evenement altijd doorgaan.

% Een middag of avond vol culinaire verrassingen
en gezelligheid.

Reserveer nu
R 0521 - 591 207
P info@wildryck.nl

Lunchbaot

Van 12.00 — 15.00 uur

“” Tomatensoep

Met rauwe ham en seizoensgroenten

®? Uiensoep van rode port

Geserveerd met een gegratineerde kaascrouton

“? Ambachtelijk flatbread

Warm geserveerd met een selectie van huisgemaakte smeersels
%7 Tosti ham & kaas

Vers gebakken focaccia met ham en/of gesmolten kaas
Tosti salmon melt

Vers gebakken focaccia met warmgerookte zalm, kappertjes,
peterselie, tomaat en mozzarella

“? Uitsmijter ham/kaas

Vers gebakken desembrood met drie eieren, ham en/of kaas
%7 Kroketten met brood

Vers gebakken desembrood met keuze uit rund-, garnaal-

of groentekroketten

Uitsmijter carpaccio

Vers gebakken desembrood met drie eieren, carpaccio

en Parmezaan

Pinsa hete kip

Vers gebakken pinsa met pittig gemarineerde kip

en roerbakgroenten

%7 Italiaanse salade

Gemengde salade met burrata, tomaat, komkommer, radijs
en pesto

°? Salade warm gerookte zalm

Gemengde salade met warm gerookte zalm en diverse zuren
van Kesbeke

Carpaccio van rund met flatbread

Met truffelmayonaise, groene pesto, walnoten en gerijpte kaas
“# Carpaccio van rettich

Met frisse rauwkost, geroosterde noten en zoete sojadressing

“? Deze gerechten zijn of kunnen vegetarisch bereid worden.
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Van I7.0'g — 19.30 uur

“” Tomatensoep 7.5
Met rauwe ham en seizoensgroenten

“? Uiensoep van rode port 7,5
Geserveerd met een gegratineerde kaascrouton

“? Ambachtelijk flatbread 9
Warm geserveerd met een selectie van huisgemaakte smeersels
Brioche met forel 16
Mousse van gerookte forel op geroosterd brioche, begeleid

door zuren van Kesbeke

Steak tartaar 6
Fijn gesneden rundvlees met eidooier, ui en kappertjes
Rundercarpaccio 15
Met truffelmayonaise, groene pesto, walnoten en gerijpte kaas

®# Carpaccio van rettich 15
Met frisse rauwkost, geroosterde noten en zoete sojadressing

%7 Italiaanse salade 16

Gemengde salade met burrata, tomaat, komkommer,

radijs en pesto

Salade warm gerookte zalm )
Gemengde salade met warm gerookte zalm en diverse

zuren van Kesbeke

Ki .
indeunenw s
Frites met snack 7

Geserveerd met appelmoes en mayonaise
Keuze uit: frikandel, kroket of kipnuggets

Poffertjes )
Met poedersuiker, stroop en boter
Pizza bambino 7

Keuze uit salami, ham of margherita

%9 = vegetarisch

Van 17.00 — 19.30 uur

Strip steak 200 gram
Mals rundvlees uit de dunne lende, 400 gram
vol van smaak

Ribeye 200 gram
Rijk gemarmerd rundvlees met 400 gram
een intense, volle smaak

Flap steak 200 gram
Grover van structuur, uitgesprokenl 400 gram
en karaktervo

Buikspek yakitori

Langzaam gegaard buikspek met een glaze van donkere
sojasaus, chili en appelstroop

Gegrilde kip

Afgelakt met honing en verse tijm

Gegrilde kip Hawai

Met gekarameliseerde verse ananas en een krokantje
van rauwe ham

Hoofdgerechten

Catch of the week

Dagverse selectie van vis, schaal- en schelpdieren
Varkensschnitzel

Gemarineerd in Cajunolie en goudbruin gebakken

“? Quiche van vier kazen

Met gegrilde seizoensgroenten

%7 Pasta

Met citroenricotta, gerookte knoflook en zomerse groenten
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Sauzen

Warme sauzen
Peperroomsaus — romig met groene peperkorrels
Rodewijnsaus — diep en vol van smaak

Koude sauzen

®# Tartaarsaus — fris en lichtzuur met kappertjes,

augurk en fijne kruiden

“? Rucola-Parmezaanmayonaise — met pittige rucola
en gerijpte Parmezaan

“# Deze gerechten zijn of kunnen vegetarisch bereid worden

Al onze gerechten worden geserveerd met aardappel- en
groentegarnituren.

Dessents

Tiramisu van suikerbrood

Met rabarber en bosvruchten

Eton mess

Van hazelnoot-mokka-ijs, meringue en luchtige slagroom
Vanille-ijs

Geserveerd met warme stroopwafel en slagroom
Witte chocoladecheesecake

Met compote van bosvruchten
Aardbeiensoes

Met verse aardbeien, mascarpone en slagroom
Kinderijsje

Dessevthosfes

Irish Coffee

lerse whiskey, basterdsuiker en slagroom
Spanish Coffee

Likeur 43 of Tia Maria en slagroom
Italian Coffee

Amaretto en slagroom

French Coffee

Grand Marnier en slagroom
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